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N° 2 – Mai 2005

Le printemps bat 
son plein, les bourgeons, 
puis les feuilles vert 
tendre se déplient sous le soleil enfin là ! 
Nous profitons de cette époque bénie de
l’année pour vous annoncer les nouveautés 
que nous avons mises en place ces dernières 
semaines pour vous apporter une palette de 
produits et de services plus large, adaptée 
nous l’espérons à vos besoins et à vos 
envies de tous les jours.

Françoise et Laurence Rigal
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CAPUS MONTI
Notre Vin de Pays en BIB de 3 L

Aujourd’hui le marché des Bag in Box se développe 
dans de nombreux pays dans le monde car il allie 

praticité, économie et convivialité. 
Nous venons de créer la Cuvée « CAPUS MONTI » du 
nom de la garrigue couverte de thym et de romarin qui 

a elle même donné son nom au Grand Caumont. 

Un Vin de Pays composé
de Syrah, Grenache, 
Carignan et Cabernet 
Sauvignon, rond et souple, 
aux arômes ensoleillés 
et fruités, à boire hiver 
comme été. 

NOUVELLES CUVEES 
« Cuvée Tradition Blanc 2004 »

L’année 2004 s’annonçant excellente en terme 
de richesse aromatique, de concentration et 
d’équilibre, nous avons décidé de la mettre à
profit pour lancer une Cuvée de vin blanc 100% 
Grenache Blanc et vous la présenter en avant 
première. Un vin jaune très pâle au net discret de 
fleurs blanches, de miel et d’abricot, à la bouche 
équilibrée aux  arômes de fleurs blanches et 
d’anis. Alliant fraîcheur et longueur il 
accompagnera idéalement les poissons et viandes 
blanches …
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Rendez-vous  pour le compte rendu des prochaines 
vendanges en novembre 2005…


