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N° 3 – Décembre 2005

Les vendanges sont terminées depuis 
maintenant près d’un mois et demi. En 
France  le marché du vin fait beaucoup 
parler de lui et les campagnes anti-alcool 
battent leur plein. Nous espérons que cette 
année sera néanmoins une année de réussite 
et de plaisir pour tous nos partenaires et 
clients en ces temps assez mouvementés et 
que nos dernières cuvées, leurs qualités 
aromatiques et leur rapport qualité prix 
contribueront à les aider à aborder l’année 
2006 avec enthousiasme et optimisme…

Françoise et Laurence Rigal
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2004

Impatience 2001 : Médaille d’Argent Bruxelles 
Réserve de Laurence 2000 : Prix d’excellence Vinalies

nationales 
Cuvée Spéciale 2001 : Médaille d’Or Montréal 

Cuvée Tradition 2002 : Prix des Vinalies nationales

2005
Impatience 2001 : Médaille d’Argent Vinalies internationales 

Caumont St Paul 2003 : étoiléGuide Hachette 
Caumont St Paul 2003 : Seal of Approval International Wine

Challenge Londres
Cuvée Tradition 2003 : Médaille d’Or Concours Vignerons 

Indépendants 
Cuvée Spéciale 2003 : 4 *  Decanter Magazine Londres 

NOUVEAUX MARCHES 2005
Luxembourg : 

Un très bon départ pour nos cuvées 
deCorbières et nos vins de Pays d’Oc

En mars 2005, nous avons débuté une nouvelle  
collaboration  avec « La Réserve de Sigefroid »
située au Luxembourg dans la région de 
Clervaux dirigée par Marc Lommers I l y 
commercialise avec professionnalisme et succès 
plusieurs de nos cuvées en AOC Corbières et en 
Vins de Pays d’Oc auprès de sa clientèle des 
restaurateurs, d’entreprises et de particuliers.
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Rendez vous début 2006  pour fêter ensemble nos 
100 ans…

DES VENDANGES TRES POSITIVES !

Un hiver froid, une floraison rapide, un été très ensoleillé
avec des températures élevées sans être caniculaires, du 
vent et très peu d’eau. Encore une fois fin août, les 
vendanges pouvaient paraître incertaines. Début 
septembre, les pluies abondantes suivies d’un temps sec 
et venté ont facilité la maturation des différents cépages. 
Les plus précoces ont présenté de belles maturités, les 
plus tardifs ont absorbé la pluie tout en conservant un bel 
état sanitaire, notamment les Carignan qui ont été récoltés 
très colorés, ronds et parfumés.. Les vins actuellement en 
cours d’élaboration présentent de très bonnes 
extractibilités de couleur et de concentration qui 
permettent des cuvaisons 
plus courtes. 
La qualité du millésime
2005 s’annonce très
prometteuse. Nous vous 
donnons rendez vous très 
bientôt pour le déguster !


