FICHE TECHNIQUE
A.O.C CORBIERES ROUGE

CHATEAU DU GRAND CAUMONT
« CUVEE SPECIALE 2017 »

Climat :
Climat de type méditerranéen
trés venté a forte sécheresse estivale

Elaboration :

Les cépages sont vinifiés
séparément et assemblés apres le
premier soutirage d’hiver. La
cuvée est ensuite élevée un an
minimum en cuve close.

Sols:
Les sols sont constitués de sols de graves
de sols argilo-calcaires en terrasses.

Service :

« La Cuvée Spéciale 2017«
Chéateau Grand Caumont est a
boire des sa jeunesse sur le fruit
Ou peut se conserver encore 5 a 6
ans

Elle se sert a une température de
15-17C et accompagnera tres
agréablement viandes rouges en
sauce ou roties, plats de gibier,
cailles réties a la provencale,
épaule ou cotelettes d’agneau au

Syrah égrappée, vinification romarin, charcuterie, fromages a
traditionnelle 25 % pate molle, tartes aux fruits

Grenache noir, vinification rouges... )
traditionnelle :5 % 13,5% alc

Vignoble :
Les vignes sont conduites en gobelet pour

les vieux Carignan, ou en double cordon d
Royat sur palissage pour les autres cépag

Cépages:
Carignan noir, vinification en raisins

entiers :35%

Carignan noir vinification
traditionnelle :10%

Syrah vinification en raisins
entiers 25%

11200 Lézignan Corbieres-France - Tél 04 68 27 10R#X 04 68 27 54 59 - e-mail : chateau.grand.cat@uomnadoo.fr



